Mendvorschlage

lsigbg Gaste

Herzlichen Pank fdr lhr Intergsse an unsgrem Restaurant.
Pig nachstehgnden Mends sind ¢ging Juswahl unserer Moglichkeiten.
Sig kdnngn auch gin Mend nach Thrgn Winschen und Vorstellungen zusammenstellen,
dabgi stghgn wir Ihngn gegrng beratgnd zur Seite.

Hllg Menis sind ab 8 Persongn bestellbar.

FPamilic Sechdnbacher/Cumini

RuMa Gastro GmbH

Marktgasse 25
8640 Rapperswil-Jona
+41 5521012 58
info@seerestaurant-steinbock.ch
www.seerestaurant-steinbock.ch

Rapperswil, O1. Januar 2026

Preise in CHF inkl. MwSt.



Bestuhlung

Anzahl Pliitze

Preise

Zahlungs-
Bedingungen

Geschifts-
Bedingungen

Personenzahl

Verlingerung
Meniikarten
Tischdekoration/

Blumen

Zapfengeld

Siissspeisen

Anzahl Meniis

Diverses

Wlggmeings

Gerne gehen wir auf Thre spezifischen Bestuhlungswiinsche ein. Je nach Art und
Weise ihres Anlasses finden wir sicher die Thnen passende Tischordnung.

Restaurant max. 50 Personen (je nach Bestuhlung)
Terrasse im 1.Stock max. 50 Personen (je nach Bestuhlung)
Terrasse im Nautic Pub max. 60 Personen (je nach Bestuhlung)
Bar max. 25 Personen

Unsere Preise basieren auf dem Stand von 2025
Preisdnderung Vorbehalten!
Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt. und in CHF

Wir akzeptieren die nachfolgenden Kreditkarten:

Mastercard, Maestro Card, Visa, Post Card, Twint.

Sollten Sie es wiinschen, dass wir Ihnen die Rechnung zuschicken,
bitten wir Sie um Anzahlung der bestellten Meniis.

Bei Annulation eines definitiv bestitigten Anlasses bitten wir

um eine schriftliche Mitteilung. Des Weiteren verrechnen wir folgende Kosten:
Annulation: 0 bis 10 Tage vorher, 60% das Arrangement!

Unter Arrangement verstehen wir: bestétige Leistung x Personenzahl.

Wir bitten Sie, uns die genaue Personenzahl spétestens 48 Stunden vorher
Bekannt zu geben.

Verldngerung nach Absprache.

Gerne drucken wir Thnen festliche Meniikarten, welche vom Haus offeriert sind.
Das Auge isst bekanntlich mit. Damit Thr Raum noch festlicher erstrahlt, bestellen
wir gerne bei einem Floristen die passende, nach lhren individuellen Wiinschen
Gestaltete Blumendekoration.

Die mitgebrachten Weissweine miissen, am Anlasstag, gekiihlt gebracht werden.
Direkt nach dem Anlass bitten wir Sie, die Weine wieder mitzunehmen.

Pro Flasche 75cl- verlangen wir ein Zapfengeld von CHF 30

Fiir mitgebrachte Hochzeitstorten, Kuchen oder andere Siissspeisen
Verrechnen wir Thnen pro anwesende Person CHF 7

Bitte beachten Sie, dass unsere Meniis ab 8 Personen bestellt werden
konnen oder nach Absprache.

Bei Schiden an Tische, Tischdecken, Einrichtungsgegenstéinden etc. die der Gast
verursacht, werden die Kosten dafiir in Rechnung gestellt.



Ap¢éro ~ Getranke - Weing

Orangensaft / Mingral 5dl Liter
Orangensaft 18.8 CHF
Mineral 6 11.8 CHF
JProsecco 75¢l
Prosecco Ciccilla Extra Dry DOC, Vini Briganti 62 CHF
Treviso

Weissweine 75cl
Rosenberger Riesling x Silvaner AOC, Kiimin 56 CHF
Feldbach

St. Saphorin AOC, J & M Dizerens 58 CHF
Lavaux

Chardonnay Passolino, Passolino CA feat. Masseria Tagaro di Lorusso 55 CHF
Puglia

Pinot Grigio IGT, Azinda Vitivinicola Zenato, S 56 CHF
Veneto

Sauvignon blanc, Skoff 58 CHF
Stidsteiermark

Demuerte bianco, WineryOn Bodegas, Mislata 57 CHF

Yecla, Spanien



Ap¢éro ~ Getranke - Weing

Roséweine

(Eil de Perdrix AOC, Vamarcus
Neuchatel

Rosato Passolino, Passolino Ca feat. Masseria Tagaro di Lorusso
Puglia

Rotweine

Rapperswiler AOC Pinot Noir, Kiimin
Rapperswil

Merlot-Primitivo, Julius

Valais

Maienfelder Pinot Noir AOC, Paul Komminot
Biindner Herrschaft

Zweigelt Unplugged, Hannes Reeh

Burgenland

Primitivo IGT, Feudi di San Marzano

Apulien

Valpolicella Classico Ripasso DOC, Carlo Lenotti
Veneto

Rioja Raiza Crianza DOC, Vinedos de Aldeanueva, Aldeanueva de Ebro
Spanien

Demuerte Gold, WineryOn Bodegas, Mislata
Yecla, Spanien

Ein grosseres Angebot an auserlesenen Weinen finden Sie in unserer Weinkarte

75cl

58 CHF

55 CHF

75¢l

56 CHF

59 CHF

59 CHF

69 CHF

59 CHF

61 CHF

61 CHF

64 CHF



Wpgro- tHappehen

Gemischtes Salzgebdck

Grissini mit Landrauchschinken
Tomaten-Mozzarella Sticks

Bruschetta mit Tomatenwiirfel und Olivenol

Hausgemachte Pizzaschnecken
mit Tomaten und Rohschinken

Canapés
mit Ei, Salami, Kédse, Landrauchschinken

Canapés
mit Lachs oder Tartar

Frische Gemiisestibchen mit Dip
Gemischte Kasewiirfel
Fischchnusperli mit Tartarsauce (3 Stk.)

Gebackene Pouletstreifen
mit scharfer Cocktail Sauce (3 Stk.)

pro Portion
pro Stiick
pro Stiick

pro Stiick

pro Stiick

pro Stiick

pro Stiick
pro Person
pro Person

pro Portion

pro Portion

2 CHF

2 CHF

3.8 CHF

2.9 CHF

4 CHF

4 CHF

5 CHF

5 CHF

5 CHF

9.5 CHF

8.5 CHF



Mend 1
sksksk

Klare Rindskraftbriihe mit Kriuterfladli
skskk

Bunter Blattsalat mit Haus Dressing
koksk

Geschnetzeltes Kalbfleisch ,,Ziircher Art*
angerichtet mit Champignon Rahmsauce, Rostitaler und Gemiise
skskok

Hausgemachtes Caramelkopfli mit Rahm
skskok
3-Gang Menii 64.5 CHF
4-Gang Menii 76.5 CHF

Mend 2
skkk

Klare Rindskraftbriihe mit Leberknodel

kK sk

Bunter Blattsalat mit Haus Dressing
kksk

Goldbraun gebackenes Kalbs-Wienerschnitzel
mit original Osterreichischem Semmelbrosel
dazu Pommes frites und buntes Gemiise
skskk
Apfelstrudel

serviert mit Vanillesauce oder Vanilleglace und Rahm
skksk

3-Gang Menii 65.5 CHF
4-Gang Menii 77.5 CHF

Mend 3
skskk

Karotten Ingwersupppe
skeksk

Bunter Blattsalat mit lauwarmen Waldpilzen und Haus Dressing
keksk
Duo vom Kalb und Rind
Kalbsfilet mit einer Sauce Bernaise
Rindsfiletmedaillon mit Morchelrahmsauce
serviert mit Kroketten und buntem Gemiise

skeksk

Dessertvariation ¢’Steinbock’’
sksksk

3-Gang Menii 74.5 CHF
4-Gang Menii 86.5 CHF



Mend 4
sksksk

Klare Rindskraftbriihe mit Kriuterfladli
skskk

Bunter Blattsalat mit Haus Dressing
koksk

Rindsfiletwiirfel >’Stroganoff”’
angerichtet mit Cognac-Paprikarahmsauce, Nudeln und Gemiise
skskok

Hausgemachtes Panna Cotta
skskok

3-Gang Meni 65.5 CHF
4-Gang Menu 77.5 CHF

Mend 5
skkk

Klare Rindskraftbriihe mit Kriuterfladli

kK sk

Gemischter Salat mit Italien Dressing
skksk
Im ganzen gebratenes Schweinsfilet
im Krautermantel, serviert mit Rostitaler und Gemiise
oKk

Frischer Fruchtsalat serviert Blutorangensorbet
kskok

3-Gang Menii 59.5 CHF
4-Gang Menu 71.5CHF

Mend 6
oKk
Gemiisecremesuppe
skoksk
Bunter Blattsalat

mit lauwarmen Waldpilzen und Italien Dressing

skeksk
Rindsschmorbraten *’nach Grossmutter Art”’

angerichtet mit einer Rotweinsauce, Speckstreifen, Kartoffelstock und Karotten

skeksk

Hausgemachtes Caramelkopfli mit frischen Friichten und Rahm
skskok

3-Gang Menii 62.5 CHF
4-Gang Menii 74.5 CHF



Mend 7
skskok
Kokos-Currysuppe
skskok
Bunter Blattsalat
mit Orangenfilet und Italien Dressing
skskeok
Gebratene Pouletbrust
mit Paprikarahmsauce, dazu Nudeln und Gemiise

koksk

Hausgemachtes Panna Cotta
skskok

3-Gang Menii 55.5 CHF
4-Gang Menii 67.5 CHF

Mend 8
kskk

Kohlrabicremesuppe
kkok

Bunter Blattsalat mit Haus Dressing
kksk
Gebratene Eglifilets
angerichtet mit einer Zitronen-Petersilien - Butter, dazu Salzkartoffeln und Blattspinat
skksk

Duo vom Sorbet Zitronen- und Blutorangensorbet
oKk

3-Gang Menii 59.5 CHF
4-Gang Menii 71.5 CHF

Mend 9
skskk

Gemiisecremesuppe
skskok

Bunter Blattsalat mit Italien Dressing
skoksk
Hausgemachte Ravioli (saisonal)
angerichtet mit Salbeibutter
skeksk

Duo vom Sorbet Zitronen- und Blutorangensorbet
skeksk

3-Gang Menii 49.5 CHF
4-Gang Menii 61.5 CHF



Magliche dnderungen

Sie konnen auch anstelle einer Suppe oder einem Salat der aufgefiihrten Meniis
eine der Vorspeisen wihlen mit einem Aufpreis.

Die Suppe oder den Salat der aufgefiihrten Meniis
konnen Sie auch ohne Aufpreis dndern.

VOT’S]DQI S (Aufpreis +8.00 CHF)

» Carpaccio vom Rind, mit Rucola und Parmesan

* Tomaten Mozzarella mit Basilikum und Balsamico

» Vitello Tonnato mit Thunfisch-Sauce, Kapern und Kriutersalat

* Beef Tatar, mit Toast und Butter

» Crevettencocktail mit Salat Chiffonade

* Hausgebeizter Lachs mit Preiselbeer Rahm, Kapern und Zwiebeln
* Melone mit Rohschinken, Salatbouquet und Grissini (saisonal)

SUPPEN

* Rindskraftbriihe mit Krauterfladli

* Rindskraftbriihe mit Leberknodel

* Gemiisecremesuppe

* Kresserahmsuppe

* Karotten-Ingwersuppe

* Tomatencremesuppe

* Kokos-Currysuppe

» Kiirbissuppe / Spargelcremesuppe / Barlauchsuppe / Wildconsome (saisonal)

dalatg

* Bunter Blattsalat mit Hausdressing oder Italiendressing

* Bunter Blattsalat mit Orangenfilet und Italiendressing

* Bunter Blattsalat mit lauwarmen Waldpilzen und Italiendressing

* Bunter Blattsalat mit Ei, Speck und Croutons und Hausdressing

* Niisslisalat mit Ei, Speck und Croutons und Hausdressing (saisonal)
* Gemischter Salat mit Hausdressing oder Italiendressing



Magliche dnderungen

Sie konnen auch die Hauptspeisen der aufgefiihrten Mentis dndern.

Preise sind individuell unten aufgefiihrt.

Hauptspeisen Flgisch

Rinds Entrecote

Rindsfilet vom Grill

Kalbsteak vom Grill
Maispoulardenbrust vom Grill

Duo vom Lamm Entrecote und Racks

Saueen zum Flegiseh

Rotweinjus

» Pfeffer-Cognacrahmsauce

Pikante-Paprikarahmsauce
Eierschwammli-Rahmsauce (saisonal)
Champignonrahmsauce

Hauptspeisen Fisch

Fischvariation dreierlei
Wolfsbarsch und Crevette
Zanderfilet

Dorade

Sauecegn zum Fisch

Mandelbutter
Zitronen-Petersilienbutter
Safranschaumsauce

3-Gang Menii

65.5 CHF
74.5 CHF
65.5 CHF
60.5 CHF
65.5 CHF

*  Senfsauce

*  Sauce Bernaise

*  Krauterbutter

e Morchelrahmsauce

3-Gang Meni

71.5 CHF
65.5 CHF
60.5 CHF
59.5 CHF

e Krauter Pesto
*  Weissweinsauce
*  Kriuterrahmsauce

4-Gang Menii

77.5 CHF
86.5 CHF
77.5 CHF
72.5 CHF
77.5 CHF

4-Gang Menii

83.5 CHF
77.5 CHF
72.5 CHF
71.5 CHF



Hauptspeisgn Vegi

» Spinat-Frischkise-Strudel, angerichtet an einer Schnittlauchsauce, dazu Petersilienkartoffeln
* Vegetarisches Ris Casimir, angerichtet an Curryrahmsauce, Gemiise und frische Friichte
* Gemiiserahmnudeln

3-Gang Menii a 49.5 CHF 4-Gang Menii a 61.5 CHF

Hauptspeisen Vegan

* Spinat-Strudel, mit getrockneten Tomaten und Walniissen
» Veganes Curry, Paprika, Peperoni dreierlei, Champignons, Kokosmilch, Reis
* Pilz Stroganoff mit Reis

3-Gang Menii a 49.5 CHF 4-Gang Menii a 61.5 CHF

Mogliche nderungen

Sie konnen auch die Beilage, das Gemiise und die Sauce
der aufgefiihrten Meniis &ndern ohne Aufpreis.

Beilagen

» Petersilienkartoffeln *  Spitzli (saisonal)
» Salzkartoffeln *  Weissweinrisotto
* Pommes Frites * Pilaw-Reis

* Kroketten *  Cremige Polenta
* Bratkartoffeln *  Butternudeln

+ Kartoffelgratin
+ Kartoffelstock

Gemdse

*  Gemischtes Gemiise » glasierte Karotten
» Blattspinat *  Rahmkohlrabi

* Brokkoli mit Mandelbutter « Ratatouille

*  Blumenkohl e Grilltomaten

* Speckbohnen



Magliche dnderungen

Sie konnen auch das Dessert der aufgefiihrten Meniis &ndern ohne Aufpreis.

Pesserts

Dessertvariation ‘’Steinbock’’

Hausgemachter Apfelstrudel serviert mit Vanillesauce oder Vanille-Rahmglace und Rahm
Gebackene Apfelringe mit Vanille-Rahmglace und Rahm
Caramelkopfli mit frischen Friichten und Rahm

Panna Cotta mit lauwarmen Waldbeeren
Schokoladenmousse mit frischen Friichten und Rahm
Hausgemachtes Tiramisu

Vanille Parfait mit lauwarmen Waldbeeren

Duo vom Sorbet Zitroen- und Blutorangensorbet
Frischer Fruchsalat serveirt mit Blutorangensorbet
Wiener Eiskaffee



